
ENTRANTES

Ensalada Don Leone
Tartar de atún mediterráneo
Steak tartar
Tabla nacional de quesos
Plato de jamón de bellota
Tartar de gambas exóticas
Queso burrata

17
14
20
15
22
15
13

Pata de pulpo
Gambas al ajillo
Langostinos en tempura
Croquetas caseras (ud)

Medallón de queso de cabra
Mejillones marinados
Alitas de pollo deshuesadas
Setas trufadas silvestres

Jamón ibérico, pollo,
trufa con caviar, carne seca

20
14
15

13
11
10
12

2
2.5

PAN
Servicio de pan con tomate
y allioli P/P

Servicio de pan sin gluten
con tomate y allioli
P/P

1.5

2

CalientesFrios



CARNES
Entrecot premium
con patatas fritas caseras

Solomillo de vaca
con puré de chirivía,
espárragos y salsa de vino
tinto

Costillas a la barbacoa

25

28

Verduras

Patatas ‘baby’ asadas
Patatas fritas crujientes

5
4Puré de patatas con

espinacas
5
4

18

24

Hamburguesa Don Leone
con bacon y queso, lechuga,
tomate, cebolla roja
encurtida y mayonesa de
sriracha

Pato magret
con puré de patata y
espinacas, maíz dulce
carbonizado, endibias, salsa
de miel y vino tinto burberry

18

TODA LA CARNE SE COCINA
EN HORNO JOSPER

Guarnición



Bistec Black Angus Tomahawk

Solomillo Wellington pedido anticipado
filete de ternera con setas y hierbas mixtas,
jamón ibérico envuelto, crepe verde y hojaldre

Chuletón de vaca 45 días

Chuletón Rossini
con espinacas, champiñón, ostra, pan tostado,
foie, langostinos, caviar y salsa madeira

Costillar de cordero

Chuletón Chateaubriand
con patatas ‘baby’ asadas y salsa de vino tinto

ESPECIALES
75/KG

100/KG

68/KG

40

60/KG

100/KG

del Chef 



PESCADOS
25

28

Salmón Wellington
con mousse de pollo,
espárragos en tempura,
espinacas, hojaldre, limón y
caviar beurre blanc

Atún rojo
con verduras mixtas
sazonadas y salsa verde

Cola de rape
Con camarones salteados y
calabacín, salsa de eneldo y
limón

25

TODO EL PESCADO SE COCINA
EN HORNO JOSPER.

PREGUNTE POR EL PESCADO DEL DÍA



ARROCES
22Paella de magret de pato y

foie
Paella valenciana
Entrecot
Pulpo ‘senyoret’
Paella de bogavante

 EL ARROZ PUEDE SER SECO O MELOSO
MÍNIMO 2 PERSONAS. P/P

POR ENCARGO

PASTAS
Gnocchis caseros de trufa
con pollo asado, setas ostra y
salsa cremosa de parmesan

Papadelle fruti di mare
con langostinos, mejillones,
calamares, pez emperador,
guindilla y ajo

Fusilli pesto
con pesto casero, espárragos y
tomates cherry

19

22

16

18
20
23
26



POSTRES
7
8
7
8
8

Coulant de chocolate
Tarta de queso
Crème brulée
Tiramisú de pistacho 
Fruta fresca de temporada

CASEROS



2.5
2.5
2.5
2.5
2.5
2.5
2.5
2.5
2.5
2.5
2.5
3.5
3.5

Coca cola
Fanta
Sprite
Zumo de manzana
Zumo de piña
Zumo de tomate
Nestea
Schweppes
Red bull
Agua 
Agua con gas
Ladrón de manzanas
Vermut

Heineken
Radler
1906
Budweiser
Paulaner
Estrella galicia

3
2.5
2.5
3.5
4

2.5

BEBIDAS
Refrescos Cerveza


